



 

	



GLI ANTIPASTI | THE STARTERS  

Selezione di formaggi Trentini con mostarde, miele e noci (7,8,10)         4 tipi | kinds	 14 euro 
	 	 	 	 	 	 	 	 	       7 tipi | kinds	 18 euro 
Selection of  Trentino cheeses with mustards, honey and walnuts (7,8,10) 
Auswahl an Trentiner Käsesorten mit Senf, Honig und Walnüssen (7,8,10) 

Girello di vitello tonnato con fiori di cappero (4,8)	 	 	 	 	 	 16 euro

Veal rump with tuna sauce and caper flowers (4,8) 
Kalbs-Girello mit Thunfischsauce mit Kapernblüten (4,8) 

Trancetto di trota al finocchietto con battuto di mele e barbabietola (4)	 	 	 17 euro

Trout fillet with fennel, apple and beetroot puree (4) 
Forellenscheibe mit Fenchel mit gehackten Äpfeln und Rote Bete (4) 

I PRIMI PIATTI | THE FIRST COURSES 

Risotto ai funghi di bosco e rosa di carne salada (7,8,12)	 	 	 	 	 17 euro 
Risotto with wild mushrooms and salted meat rose (7,8,12) 
Risotto mit Waldpilzen und Rosé-Carne-Salada (7,8,12) 

Risotto Carnaroli al pino mugo e chips di speck IGP (7,12)	 	 	 	 17 euro	 	  
Carnaroli Risotto with Mountain Pine and IGP Speck Chips (7,12) 
Carnaroli-Risotto mit Latschenkiefer und Speckchips (7,12) 

Pennetta di mais al ragù di vitello al coltello e frutti di bosco (1,3,7)	 	 17 euro 
Pennette corn pasta with knife-cut veal ragù and berries (1,3,7) 
Maisspennette mit Kalbsragout und Beeren (1,3,7) 

Spaghetto di mais all’astice americano*in salsa di datterino rosso	 	  	 24 euro 
e olio al basilico (2,6) 
Corn spaghetti pasta with american lobster* in red datterino tomato sauce and basil oil (2,6) 
Maisspaghetti mit amerikanischem Hummer* in roter Datterino-Tomatensauce  
und Basilikumöl (2,6) 

	



I SECONDI PIATI | THE MAIN COURSES 

Costine di maiale al forno con patate arrosto e salsa Clesio (3,7,10)	 	 	 22 euro 
Baked Pork Ribs with Roasted Potatoes and Clesio Sauce (3,7,10) 
Gebackene Schweinerippchen mit Bratkartoffeln und Clesio-Sauce (3,7,10) 

Filetto di persico con cime di broccolo e chips di patate viola (4)		 	 	 22 euro 
Perch fillet with broccoli florets and purple potato chips (4) 
Eglifilet mit Brokkolispitzen und lila Kartoffelchips (4) 

Stinco di maiale alle erbe alpine con tortino di polenta al formaggio (7,10)	 	 23 euro 
Alpine Herb Pork Shank with Cheese Polenta Pie (7,10) 
Schweinshaxe mit Alpenkräutern und Käsepolentakuchen (7,10) 

I CONTORNI | THE SIDES 

Patate al forno aromatizzate al rosmarino	 	 	 	 	 	 	   7 euro

Baked rosemary flavoured potatoes 
Gebackene Kartoffeln mit Rosmaringeschmack 

Varietà di insalate fresche	 	 	 	 	 	 	 	 	   7 euro 
Variety of  fresh salads 
Auswahl an frischen Salaten 

Composizione di verdure grigliate con olio EVO		 	 	 	 	   8 euro 
Composition of  grilled vegetables with EVO oil 
Zusammensetzung von gegrilltem Gemüse mit EVO-Öl  

I DOLCI | THE DESSERT 

Macedonia di frutta fresca	 	 	 	 	 	 	 	 	   6 euro 
Fresh fruit salad with red fruits 
Frischer Obstsalat mit roten Früchten 

Cremoso alle castagne con salsa ai cachi (3,7,8)	 	 	 	 	 	   7 euro 
Creamy chestnuts with persimmon sauce (3,7,8) 
Kastaniencreme mit Kakisauce (3,7,8) 

Tagliata di frutta fresca con gelato*alla crema (3,7,8)	 	 	 	 	   9 euro 
Sliced fresh fruit with ice cream*(3,7,8) 
Geschnittene frische Früchte mit Sahneeis*(3,7,8) 

 

*Prodotto surgelato o abbattuto | *Frozen product | *Gefrorenes Produkt 

  Coperto | Service	 3 euro 

	



	


